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Protocolos contraOVvID-19

MEDIDAS HIGIENICAS © oo va blen.
P

or ti, por nosotros.

El nuevo comedor, un espacio de salud y seguridad disefiado La salud de todos

es lo mas importante

especificamente para atender a vuestros hijos e hijas para que su
alimentacion sea un momento de placer y diversién, con todas las

garantias .

La seguridad se garantiza a través de estrictas medidas organizativas /{ \

que garantizan el aislamiento de los grupos burbuja, a través de la Es obligatorio
redistribucion de espacios y accesos. AENOR el uso de mascarilla
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Espaciosegurosiuestrosomedoresehanadaptadoa las nuevasiecesidades

Instalacion de senalética especifica en
todos nuestros comedores
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Desplazamientos respetando los grupos Higiene en la entrada y salida del
de convivencia estables comedor
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Certificaciones COVID serunion@

PROTOCOLO

serunion @ Contenidos del curso FRENTE AL COVID-19

SERUNION

Introduccidn a la higiene alimentaria

CERTIFICADO DE FORMACION

Alteraciones y contaminaci6n de los alimentos

D. JUAN LUIS CELIS GARCIA con NIF 48809368X en calidad de DIRECTOR DE CALIDAD de la entidad Conservacion y almacenamiento de los alimentos
SERUNION, S.A. con CIF A59376574 certifica que Sesuridd aliment
euridad alimentaria

SANDRA MARTINEZ FERNANDEZ Appec

con NIF 456086767k ha asistido al curso de formacion referente a la actividad de

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA AF 426
Grupo 14

celebrado del 23/02/2021 al 10/03/2021 en modalidad TELEFORMAGION con una duracién de: 3 hora/s on-line,
en el que se han desarrollado los contenidos especificados al dorso.

En Barcelona, a 23 DE FEBRERO DEL 2021
Fdo.

l%#,

Departamento de Galidad de SERUNION, S.A.
Cadigo: R6-1.2/ Revisién: 0 Cédigo: R6-1.2/ Revisién: 0

Tanto el personal de monitores como de cocina,
ha recibido una estricta formacion  Covid-free
validada y auditada por Aenor.
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En Serunion, hemos firmado un acuerdo con la Fundacion Espafiola

-

Programa de Alimentacién, Nutricién y Gastronomia
para Educacién Infantil (PANGEI)

de la Nutricion para llevar a cabo, con nuestro equipo de monitores,
los Programas de Alimentacion, Nutricion y Gastronomia para
Infantil  (PANGEI) y para Primaria (PANGEP), desarrollados por esta
entidad juntamente con la Real Academia de la Gastronomia . PANGEI

y PANGEP tienen como principal objetivo el fortalecimiento de la ==

la educacién nutricional

Guia Didéctica - Educacién Infantil
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X ) EduGastro - Registro de Usuarios X +

edugastro.es/es/registro

ElGustoEsMio~~ PANGEl~- PANGEP - Contenidos Transversales »~  Videos  AccesoUsuvario~  Idioma: »
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Registro de Usvarios

Rellena tus datos para poder acceder a los contenidos.

Datos del Colegio
Colegio

77 / Colegio Jesuitinas Stella Maris / ALMERIA v

Contrasefia
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Objetivos

. Fomentar la adquisicion de habitos y actitudes relacionados con el fortalecimiento de la salud integral y el bienestar emocional a través de la educacion nutricional en la

etapa de educacion infantil.

. Inculcar al alumnado un enfoque integral sobre gastronomia y alimentacion mediante conocimientos basicos de la cultura gastronomica nacional y autonomica para mejorar

su alimentacion y su relacion con una vida mas saludable.

. Motivar al alumnado a comer bien y disfrutar de su alimentacion en ambitos de su vida cotidiana -la escuela, el comedor escolar y su casa- a través de talleres gastronamicos

y actividades de experimentacion con sus sentidos.

. Fomentar el consumo de alimentos saludables de la dieta mediterranea durante las cinco comidas diarias, al tiempo que se ofrecen pautas para sustituir alimentos no

adecuados nutricionalmente por otras opciones mas saludables.

. Implicar a las Familias y a otros agentes sociales, culturales y empresariales (los restauradores) en el proceso educativo relacionado con la alimentacion y la gastronomia.

. Dotar al momento de la comida de un caracter educativo y aprovechar las posibilidades de aprendizaje que ofrece en las multiples areas curriculares.
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Entidades promotoras Asociados
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( Asociacion | DE GASTRONOMIA FEN serunion@ & Santander
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ProyectdREAL FISH

El objetivo de este proyecto,

y de

es elaborar exquisitas y novedosas

Fernandez nuestro Departamento

Operacional,

pescados sabrosos

jugosos,

pensados para que disfruten los nifios y nifas,

aprenden sobre la importancia de este alimento e

dia.
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liderado por el Chef Sergio
Excelencia
recetas de

y de aspecto apetecible,
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Nuestras
mejores recetas
para disfrutar
del pescado.
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Estimados alumnos,

Nuestra misién durante el servicio de comedor es
promover la importancia de una alimentacién
equilibrada y variada, compuesta por los diferentes
grupos de alimentos.

Por ello. os presentamos el proyecto Real Fish, cuyo
objetivo es aumentar la aceptacion de los platos de
pescado. A través de nuevas recetas, utilizando la
mejor técnica culinaria para cada especie,
respetando el producto y apostando por un pescado
lo menos procesado posible.

m Ie ntras El chef Sergio Fernindez nos ayuda a crear estas
recetas para ofrecer pescados jugosos, sabrosos y
apetecibles. Una vez al mes, tendremos un plato

n Su d I’a a REAL FISH en el comedor.

Ademas, os compartimos las recetas REAL FISH
por si las queréis probar en casa. Las encontraréis
en este enlace:
http://blog.colechef.com/ranna_recipe category/rece
taenfamilia/
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5 %_ Esperamos que os guste tanto como a nosotros.
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Ponemos a tu disposicion nuestra nueva app ColeCHEF para

la gestion de todos los servicios del comedor escolar de

nuestros alumnos . Entre otras sus funcionalidades son:

EZ LIBRETA VIAJERA
En la “Home"” podras consultar:

. “Menus”

. “Recomendador”

. “Libreta Viajera” Consulta
4, “Actividades” el "informe diario" completo

- g para los mas pequenos.
Ademas de realizar tus

“Gestiones diarias" y acceder a
la “Visiéon mensual de servicios”

. RECOMENDADOR

Te ofrecemos
Recomendaciones

de recetas equilibradas
para las cenas, en funcién
de lo que han comido

a mediodia los alumnos.

Y también, propuestas
de desayunos y
meriendas saludables.
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